
M E N U



Gnocchini Farciti                                                                                                   10   
Gnocco fritto ripieno di salsiccia e caciotta in formato mignon

Flan di Spinaci e fonduta di Reggiano 36 mesi                                       10  
Morbido tortino di Spinaci con fonduta di Reggiano 36 mesi e Mandorle

Carpaccio di Chianina                                                                                       13   
Fettine di manzo leggermente affumicato, Cappuccio e pane sardo

Culatta di Canossa e Reggiano di Valestra                                             12  
Culatta Salumificio Gianferrari, Reggiano 36 mesi Latteria San Pietro,

serviti con Composta di Pere e Pane Sardo 

Antipasti

a basso contenuto 

di Lattosio

a basso contenuto

di Glutine 
Vegetariano



Primi

Lune di Zucca al Soffritto                                                                               12
Ripiene di Zucca, con Soffritto di Verdure e Pancetta

Lune di Zucca Burro                                                                                         12
Ripiene di Zucca, Conditi con il Burro e Scorza di Limoni

Cappellacci di Patate Burro e Salvia                                                        12
Ripieni di Patate e saltati con Burro e Salvia fresca

Cappellacci di Patate al Ragu’ di Carne                                                 13
Ripieni di Patate Saltati con il Ragu’ Tradizionale

Spergolini al Ragu’ di Carne                                                                         13
Spaghettoni alla Chitarra: impastati con la Spergola, 

con il nostro ragu

Caramelle al Sugo di Arrosto                                                                       14
Ripieni di Carne e Reggiano, conditi con il Fondo di cottura dell’Arrosto

 



 

 

Reale di Vitello Arrosto                                                                                   
Polpa di Vitello Cotta al Forno - Servita con Patate Arrosto

Tagliata di Scottona del Gattonero                                                          
Bistecca di Scottona marinata al rosmarino, scottata ai ferri 

e servita con cavolo cappuccio

Polpettine Golose in salsa di Pomodoro                                                 
Di Carne Mista, servite con un intingolo di  Pomodoro Tondo di Parma

Tartare di Manzo                                                                                               
Polpa Magra di Manzo Battuta al Coltello, Condita e 

servita con le nostre salse

Chizze ai Porcini e Provola Stagionata                                         
Paste Sfoglia cotte al forno ripiene di Porcini

e Provola Stagionata

Secondi

18

23

 

15

15

15



Contorni
Patate al Forno                                                                                        

Giardiniera di Verdure                                                                       

Cappuccio in salsa Contadina                                                        

Ratatouille di Verdure al Forno                                                                                                        

Carciofi Marinati     

Cipolline al Balsamico                                                                               

Coperto                                                                                                                 3

a basso contenuto 

di Lattosio

a basso contenuto

di Glutine 
Vegetariano

5

5

4

5

5

4



Tutti i nostri dolci

sono fatti con le nostre mani

e serviti al carrello . . . 

Dolci
Monoporzione                                                                                           7

Bis                                                                                                                  8

Abbiamo anche Dolci senza Lattosio e senza Glutine

Caffetteria & Liquori
Caffe’                                                                                                           2

Caffe’ Decaffeinato                                                                              2

Caffe’ d’Orzo                                                                                            2

Cappuccino                                                                                            2,5

Amari e Liquori                                                                                     3,5

Grappe                                                                                          da 4 a 6 

Rhum                                                                                           da 5 a 11

Whisky                                                                                           da 5 a 8

Cognac                                                                                          da 6 a 8

Bevande
Acqua Surgiva nat/gas 70cl                                                              3

Coca Cola 33cl                                                                                       3,5

Coca Cola Zero 33cl                                                                            3,5 

                                 

Coca Cola 1,0 lt                                                                                      10

Aranciata bio Galvanina 35cl                                                          3,5

Ginger Beer bio Galvanina 35 cl                                                     3,5

Acqua Tonica Lurisia 27cl                                                                 3,5

Chinotto Lurisia 27cl                                                                            3,5
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